


Bienvenue à la Fabryk
Bienvenue Place Grenette

Ouvert tous les jours, du petit déjeuner au dîner, La Fabryk est votre
repère gourmand à Grenoble. 

Que vous commenciez la journée avec nos formules matin, que vous
veniez déguster un plat du jour de saison, que vous fassiez une pause

sucrée l'après-midi, ou que vous finissiez la journée par un dîner
gourmand, nous sommes là pour vous accueillir dans une ambiance

chaleureuse & conviviale.

Nos Happy Hours vous réservent de belles surprises chaque après-
midi, avec des boissons & des desserts à prix doux. 

La Fabryk, c’est aussi le lieu idéal pour vos grandes tablées, que ce soit
pour fêter un anniversaire ou organiser vos événements d'entreprise

dans notre salle cosy à l’étage.

Nous mettons tout en œuvre pour que chaque moment passé chez nous
soit un moment de plaisir & de partage.

Seul, entre amis ou en famille, vivez l'expérience Fabryk !
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HAPPY 

TOUS LES JOURS - 16h-19h
(hors samedi)

Hours
Une bière 25cl commandée 

= Une bière 50cl servie

Sodas & jus de fruits - 3€
Mojito classique - 6€

Aperol Spritz - 6€

Une gaufre achetée = Une gaufre offerte*
*la moins chère des deux



Apéritifs
Ricard 2cl - 4€

Martini blanc ou rouge 4cl - 4€
Coupe de Prosecco 16cl - 5€

Kir - cassis, pêche, mûre, pamplemousse 12cl - 4€
Kir pétillant - cassis, pêche, mûre, pamplemousse 12cl - 6€

Whisky Jameson 4cl - 6€
Whisky Jack Daniel’s 4cl - 7€

Complément soda 12cl - 3€

--------------------------------------

Softs
Thé glacé pêche maison 33cl - 4,2€

Citronnade maison 33cl - 4,2€
Limonade BIO La Furieuse 33cl - 4,2€
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 33cl - 4,2€

Orangina, Schweppes Agrum’, Schweppes Indian Tonic 25cl - 4,2€
Jus de fruits à la verse 25cl - tomate, orange, pomme, ananas - 4,2€

Orange pressée 25cl - 6€
Citron pressé 12cl - 5€

Sirop à l’eau 25cl - menthe, grenadine, fraise, pêche, citron, violette - 3€
Diabolo 25cl - menthe, grenadine, fraise, pêche, citron, violette - 4,2€

Perrier 33cl, San Pellegrino 50cl - 4,2€
San Pellegrino 1L - 6€



La P’tit fût
BLONDE

4% ALC. VOL.
Blonde Ale

25cl - 4€

33cl - 5€

50cl - 7,3€

1,5L - 19,9€ ; 3L - 38€

La Futée
AMBREE

6% ALC. VOL.
Mild Brown Ale

25cl - 4,2€

33cl - 5,3€

50cl - 7,6€

1,5L - 19,9€ ; 3L - 38€

La Furtive
BLANCHE

4,5 ALC. VOL.
Weizenbier

25cl - 4,2€

33cl - 5,3€

50cl - 7,6€

1,5L - 19,9€ ; 3L - 38€

La Fusée
SESSION IPA
4% ALC. VOL.
India Pale Ale

25cl - 4,2€

33cl - 5,3€

50cl - 7,6€

1,5L - 19,9€ ; 3L - 38€

Le Cidre
CIDRE BRUT
4% ALC. VOL.

Cidre BIO
25cl - 4,9€
33cl - 6,1€
50cl - 8,5€

PANACHÉ, MONACO
& BLONDE SIROP

25cl - 4,2€ ; 33cl - 5,2€
50cl - 7,5€

Fugazi
Bière sans alcool - 0,9%

Bouteille 33cl - 5€

Bières artisanales
& Cidre



Créations 0% alcool
Virgin Star - 18cl - 8€

jus d’orange, jus de pomme, pulco citron vert, 
purée de passion & sirop de vanille

Virgin Colada - 18cl - 8€
jus d’ananas & purée de coco

Virgin Mule - 16cl - 8€
ginger beer, pulco citron vert & sirop de sucre de canne

Virgin Mojito - 16cl - 8€
classique ou fruits rouges ou passion ou myrtilles

--------------------------------------

Cocktails
Sangria Maison - 25cl - 6€

Cidre infusé aux fruits - 25cl - 6€
Gin Tonic - 12cl - 7€

Aperol Spritz - 16cl - 7€
Hugo Spritz - 16cl - 10€

Spritz des Montagnes - 16cl - 10€
purée de myrtilles, Génépi, prosecco & Perrier

Pina Colada - 18cl - 10€
rhum, jus d’ananas & purée de coco

Moscow Mule - 16cl - 10€
vodka, ginger beer & pulco citron vert

Mojito - 16cl - 10€
classique ou fruits rouges ou passion ou myrtilles

Chartreusito - 16cl - 12€
mojito à la Chartreuse verte

Porn Star Martini - 20cl - 12€
vodka, passoa, prosecco, jus d’orange, 

jus de pomme, pulco citron vert, 
purée de passion & sirop de vanille



Nouveauté !

Les BIG Fabryk 
Cocktails au litre à partager

Idéal pour 4 à 6 personnes

Sangria maison - 20€
ou

Cidre infusé aux fruits - 20€
ou

Aperol Spritz - 25€



Vins blancs
--------------------------------------------

Viognier                                4€ - 20€
Les Demoiselles de Rochefort                  

IGP du Gard

Les vignerons du Castellas

Tariquet Reserve Sec        5€ - 25€
IGP Côtes de Gascogne

Domaine Tariquet 

Tariquet Premières           6€ - 30€
Grives
IGP Côtes de Gascogne 

Domaine Tariquet

Sauvignon Blanc                6€ - 30€
“Les Fumées Blanches”
IGP Côte de Gascogne

François Lurton

Vins rosés
--------------------------------------------

Les Demoiselles                  4€ - 20€
de Rochefort
IGP du Gard

Les vignerons du Castellas

Esprit Méditerranée          5€ - 25€

IGP Méditerranée 

Château de Berne

Vins rouges
--------------------------------------------

Les Demoiselles                  4€ - 20€
de Rochefort
IGP du Gard

Les vignerons du Castellas

Côtes-du-Rhône                  5€ - 25€ 
Le Monarque
AOP Côtes-du-Rhône 

Les vignerons du Castellas

Lupo Meraviglia Due       6€ - 30€
di Due 
IGT Puglia - Vin des Pouilles

Crozes-Hermitage              8€ - 35€
"Les Launes" 
AOC Crozes-Hermitage

Domaine Delas

Les pots de vin
6€ la fillette 25cl 

10€ le pot 50cl

Blanc, Rouge & Rosé
IGP du Gard

Les vignerons du 
Castellas

Carte des vins
12cl - 75cl 12cl - 75cl

12cl - 75cl



Pour l’apéro
A partager... ou en solo !

Oeufs mayo à la truffe - 4€

Mozza sticks - 6€

Saint Marcellin rôti au thym - 6€
miel & toasts

Frites au parmesan - 7€

Frites de patate douce - 9€

Nems au poulet - 9€

Poulet pané corn flake - 10€
mayonnaise à l’ail

Mezzes - 10€
houmous à la betterave, falafels & pain pita 

Mini croque à la truffe - 12€

Planche charcuteries & fromages - 12€

Flammekueche gratinée - 12€

 



Coupes glacées
 

Dame blanche, Café ou Chocolat Liégeois - 9€
Caramello glaces caramel & vanille, sauce caramel beurre salé,

popcorn, amandes effilées & chantilly - 10€
Fraise melba glaces vanille & fraise, coulis de fruits rouges, fraises

fraîches, amandes effilées & chantilly - 10€
Exotique glaces passion, citron & framboise, fruits frais, coulis de

fruits exotiques, amandes effilées & chantilly - 10€
Banana split glaces vanille, fraise & chocolat, coulis de chocolat,

amandes effilées & chantilly - 10€

Parfums au choix
 vanille, chocolat, café, caramel, Chartreuse, coco, pistache, menthe,

noix, rhum raisin, passion, citron, framboise, fraise
La boule - 3€ - Topping - 1€

 

HAPPY
HOURS

Tous les jours  16h-19h
(hors samedi)

Une gaufre achetée =

Une gaufre offerte*
*la moins chère des deux 

le goûter

Desserts maison
Fromage blanc & confiture de myrtilles - 5€

Mousse au chocolat - 6€
Tiramisu - 7€

Café ou thé gourmand - 8€
Tarte aux myrtilles - 8€

Fondant au chocolat - 8€
Dessert du jour - 8€

Salade de fruits frais - 10€
Baba au Rhum - 10€

Chou au praliné & caramel beurre salé - 10€

 



Laissez vous tenter...
Supplément chantilly - 1€
Boule de glace - 3€

 

Crêpes
 
Beurre, sucre & citron - 4€

Chocolat - 5€

Nutella - 5€

Caramel beurre salé - 5€

Crème de marron - 5€

Confiture de myrtilles - 5€

Pâte à tartiner Crétin des
Alpes - 6€

Banane-Nutella - 8€
 

Gaufres liégeoises
 
Sucre - 4€

Chocolat - 5€

Nutella - 5€

Caramel beurre salé - 5€

Crème de marron - 5€

Confiture de myrtilles - 5€

Pâte à tartiner Crétin des
Alpes - 6€

 



Digestifs
Baileys, Limoncello, Get 27 4cl - 6€

Chartreuse Verte 4cl - 7€
Génépi des Alpes IGP Crétin des Alpes 4cl - 7€

Cognac 4cl - 7€
Rhum Diplomatico 4cl - 7€

Pour la fin de repas
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Boissons chaudes
de la Maison

Café, décaféiné - 2€
Thé vert - 3€

vert gunpowder, vert menthe, secrets de philomène
Thé noir - 3€

earl grey, darjeeling, citron, fruits rouges
Infusion - 3€

verveine, verveine menthe, camomille, tilleul
Cappuccino, chocolat chaud, latte - 4€
Chocolat viennois, café viennois - 5€

Prix en euros TTC - Service compris




